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Curso avangado

Fungos e micotoxinas em alimentos e produtos armazenados

Plano de formacgao

12 parte — Componente tedrica ONLINE
Local:

https://videoconf-colibri.zoom.us/j/94499505785?pwd=YWMxUjJXSGJzeHBRUzNzZUFNQMG9DQT09

Contetdos:

1. Micologia dos alimentos e dos produtos armazenados
1.1. Biologia e ecologia geral dos fungos
1.2. Ecologia dos fungos nos alimentos e nos produtos armazenados
1.2.1. Fatores ambientais e intrinsecos aos alimentos que influenciam o desenvolvimento dos
fungos
1.2.2. Principais fungos contaminantes
1.3. Métodos de enumeracdo de fungos filamentosos dos alimentos e produtos armazenados
1.4. Identificacdo e caracterizacdo fenotipica de fungos filamentosos dos produtos armazenados
1.5. Métodos moleculares de identificagdo e caracterizagao de fungos filamentosos

2. Micotoxicologia dos alimentos e dos produtos armazenados
2.1. Nogdes gerais de micotoxicologia
2.2. Principais micotoxinas contaminantes dos alimentos e dos produtos armazenados
2.3. Ecologia da produgdo das micotoxinas
2.4. Métodos de mitigacao
2.5. Métodos de extra¢do, detecdo e quantificagdo de micotoxinas
2.6. Normas de amostragem para andlise de micotoxinas
2.7. Legislacao internacional e recomendacdes do Codex Alimentarius
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22 parte — Componente laboratorial PRESENCIAL
Local: Laboratério de Micologia Aplicada (LAMG) e Laboratério de Micologia Alimentar e Toxinas
(LFMy), Centro de Engenharia Bioldgica, Universidade do Minho, Campus de Gualtar, Braga

Conteudos:

3. Micologia dos alimentos e dos produtos armazenados
3.1. Seguranca bioldgica no laboratério de micologia
3.2. Preparacgdo de material e meios de cultura
3.3. Preparacao e sementeira de amostras
3.4. Enumeracao e isolamento de fungos
3.5. Identificacdo morfoldgica de fungos: observacdo em placa e ao microscopio
3.6. Identificacdo molecular de fungos

4. Micotoxicologia dos alimentos e dos produtos armazenados
4.1. Preparacdo de amostras para detecdo e quantificagdo de micotoxinas
4.2. Extragdo de micotoxinas
4.3. Detecdo e quantificacdo de micotoxinas por métodos analiticos (AgraVision, HPLC)
4.4. Analise critica dos resultados analiticos
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Calendarizagao

COMPONENTE TEORICA (ONLINE)

Dia Hora (PT) | Tema Formadores
(+1 AN)
(+2 M2)
07/11 13:00 - Apresentacao do curso e dos formadores Todos
22 feira | 13h15
13:15- 1.1 Biologia e ecologia geral dos fungos filamentosos Célia Soares
14:45 1.2 Ecologia dos fungos filamentosos nos alimentos e nos
produtos armazenados
1.2.1 Fatores ambientais e intrinsecos aos alimentos
gue influenciam o desenvolvimento dos fungos
1.2.2 Principais fungos contaminantes
15:15 - 1.3 Métodos de enumeracao de fungos filamentosos dos | Paula Rodrigues
16:30 alimentos e produtos armazenados
08/11 13:00 - 1.4 Identificacdo e caracterizagdo fenotipica de fungos fi- | Célia Soares
32 feira | 14:30 lamentosos dos produtos armazenados Teresa Vale Dias
15:00 - 1.5 Métodos moleculares de identificacdo e caracteriza- | Carla Santos
16:30 ¢do de fungos filamentosos
09/11 13:00 - 2.1 Nocgoes gerais de micotoxicologia Joana Santos
42 feira | 14:30 2.2 Principais micotoxinas contaminantes dos alimentos
e dos produtos armazenados
15:00 - 2.3 Ecologia da produgdo das micotoxinas Ana Guimaraes
16:30 2.4 Métodos de mitigacdo
10/11 13:00 - 2.5 Métodos de extracdo, detecdo e quantificagdo de mi- | Thalita Calado
52 feira | 14:30 cotoxinas
2.6 Normas de amostragem para analise de micotoxinas
15:00 - 2.7 Legislacdo internacional e recomendacgGes do Codex | Armando Venancio
16:00 Alimentarius
16:00 Caso pratico: Aflasafe e controlo biolégico de aflatoxinas | Lourena Arone
no contexto africano. (Univ. Arizona,
USA)
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COMPONENTE LABORATORIAL (PRESENCIAL)

Dia Hora (PT) | Tema Formadores
17/11 9:00 - Rececgdo aos participantes Todos
52 feira | 9:30 Apresentacao.
9h30 - Fungos: Seguranca bioldgica no laboratdrio de micologia | Célia Soares
12h30 Fungos: Preparacdo de material e meios de cultura Teresa Vale Dias
14:00 - Fungos: Preparacdo e sementeira de amostras Paula Rodrigues
17:30 Teresa Vale Dias
18/11 9:00 - Micotoxinas: Preparacdo de amostras e analise por AgraS- | Paula Rodrigues
62 feira | 12:30 trip® Pro WATEX®
14:00 - Micotoxinas: Preparacdao de amostras para andlise por | Ana Guimaraes
17:30 HPLC Joana Santos
19/11
20/11 Fim de semana
21/11 9:00 - Micotoxinas: analise por HPLC Ana Guimaraes
22 feira | 12:30 Joana Santos
14:00 - Micotoxinas: andlise por HPLC
17:30
22/11 9:00 - Micotoxinas: andlise dos resultados Ana Guimaraes
32feira | 12:30 Joana Santos
14:00 - Enumeracdo e isolamento de fungos Paula Rodrigues
17:30 Teresa Vale Dias
23/11 9:00 - Observacao de fungos em placa e ao microscopio: identi- | Célia Soares
42 feira | 12:30 ficagdo morfoldgica Teresa Vale Dias
Paula Rodrigues
14:00 - Identificagdo molecular de fungos Carla Santos
17:30 Teresa Vale Dias
24/11 9:00 - Identificagdo molecular de fungos Carla Santos
52feira | 12:30 Observacgdo de fungos em placa e ao microscopio: identi- | Célia Soares
14:00 - ficagdo morfoldgica Teresa Vale Dias
17:30 Paula Rodrigues
25/11 9:00 - Identificagdo molecular de fungos Carla Santos
62 feira | 12:30 Teresa Vale Dias
14:00 - Discussao final Todos
17:30 Conclusdes




